TECHNIQUES PROFESSIONNELLES DE 

PRODUCTION DE SERVICES 

VENTE ET COMMUNICATION




A l’aide des supports de vente ci-joints, vous devez argumenter et proposer des mets et boissons qui conviennent au souhait du jury faisant fonction de clients.


La prise de commande s’effectue en français et en langue étrangère.

	Code examen :
	Brevet d’Études Professionnelles

Métiers de la restauration et de l’Hôtellerie
	Session 2012

	Épreuve : pratique et techniques professionnelles en restaurant

Dominante production culinaire – EP1 -
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