	FICHE PÉDAGOGIQUE

	Matières ou champ(s) d’activités : 
Technologie Professionnelle
Service et Commercialisation

	Classe : 2ème année CAP Restaurant

	
	Période :

	
	Durée : 1 H 30

	Thème traité :   
Les huîtres et les fruits de mer



	Thème précédent :
Les différents pains
	Thème suivant :

Les fruits exotiques

	Objectifs :
	L’élève doit être capable de :

· Identifier les différents fruits de mer ;
· Donner les caractéristiques des fruits de mer les plus courants ;
· Indiquer les origines des fruits de mers les plus courants ; 

· Indiquer la composition d’un plateau de fruits de mer classique ;
· Servir les produits d’accompagnement appropriés ;
· Proposer un accord mets et boissons cohérent.

	Savoir associé et compétences développées : (Code et Intitulé) :
	· 1.4 Les produits :
· Les  fruits de mer

· C 4 Communiquer et vendre

	Pré-requis :
	· Les connaissances acquises lors de la PFE ;
· L’observation des rayons de magasins et notre visite aux halles

	Transversalité :
	Avec les séances de pratique professionnelles

La géographie française

	CONTENU

	Plan
	Sources
	Matériel à prévoir

	Questionnement des élèves sur les objectifs en lien avec leurs futures activités professionnelles que je note au tableau.

Répartition de la classe un six groupes et distribution à chacun d’un dossier contenant les documents de recherche.

Distribution du document de synthèse N°1,chaque groupe essaye de  remplir la rubrique qui le concerne.

Restitution par les élèves des informations à tour de rôle.

Renseignement du document de synthèse N°1, contrôle par le professeur.

Fin de séance par le visionnage d’une séquence de 5 minutes du document « C’est pas sorcier sur les huîtres aux calages 1.08 à 3.08 et de 21.38 à 24.38.

Distribution et commentaire par les élèves du document N°2 reprenant les informations complémentaires fournies par la vidéo.
	Encyclopédie des aliments (France loisirs)
Les documents du comité national de conchyliculture

Les publicités des grandes surfaces ouvertes aux pages concernées

Des cartes de restaurant spécialisés coquillages 
	Écran

Vidéo projecteur



	( Formative
	Évaluation


	    ( Sommative


