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L’Italie





Présentation du Pays





Superficie : 301 323 km²


Nombre d’habitants : 58 100 000 


Langue : Italien


Religion : catholique


Monnaie : Euro








Situation géographique





Climat : climat continental sur les zones montagneuses et la plaine du Pô. Climat méditerranéen sur le reste du pays





Villes principales : Rome (capitale), Turin, Milan, Naples, Florence, Bologne, Palerme (Sicile)





Rivières et fleuves : Pô, Adige, Tibre,...








�





Caractéristiques industrielles





Au nord : bassins industriels très importants autour des grandes villes au nord : Milan, Turin, Gênes, Bologne,...


Au sud : autour de grandes villes comme Naples, Palerme,





Production agricole





Culture du maïs


Vigne


Fruitières : pommes, figues, dattes, noix, agrumes


Huile d’olives





Tourisme Urbain








Tourisme vert





Venise : cité lacustre


Rome, Florence, Milan : Monuments historiques


Enormément de parcs nationaux et régionaux : 10% du territoire











Tourisme sportif





Stations de ski


Rivières, fleuves et lacs permettent tous les types de sports





�





Vignoble en chiffres


Superficie :  675 000 ha dont 229 000ha en VQPRD





Production :    46 millions d’l en moyenne





Le vignoble Italien
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Cépages blancs : Moscato, 


Trebbiano, Malvasia,...





Cépages rouges : Barbera, Nebbiolo, Lambrusco, Sangiovese








Appellations�
Caractéristiques�
Remarques�
�
Barolo DOCG�
rouge�
vin de garde�
�
Bardolino DOC�
rouge, rosé�
�
�
Soave DOC�
blanc �
supérior : 11,5%alc + 8 mois vieillissement�
�
Lambrusco DOC�
rouge�
mousseux sec ou doux�
�
Chianti DOCG�
rouge�
le plus connu dans le monde�
�
Orvietto DOC�
blanc�
sec vif, doux et sec aux arômes fruités, floraux�
�
Valpolicella DOC�
rouge�
�
�
Albana Di Romagna DOCG�
blanc sec, moelleux, effervescents�
passito : arrière gout d’amandes�
�
Cinqueterre DOC�
blanc sec�
existe en vin doux naturel�
�
Lacrima Christi�
blanc, rouge�
vin légendaire�
�






Spécialités culinaires





Jambons crus de San Danièle, de Parme, 


Minestra : potages aux légumes et pâtes


Gnochi à la romaine


Pastas : pâtes de toutes  formes


Scampis à la venitienne


Saltimbocca à la romana


Carpaccio


osso bucco à la milanaise


Morue à la florentine 


Risotto nero : à l’encre de seiche


Spaghettis à la carbonara


Panetone


Cassata


Gélati


Tiramisu














Autres boissons





Grappa : eau de vie de marcs


Martini, Carpano, Cinzano : vermouth 


Cynar : bitter a base d’artichaut


Campari : bitter


Amaretto : liqueur d’amandes


Marsala : vin de liqueur


Sambucca : liqueur anisée


Galliano : liqueur de plantes


Eaux minérales : San pellegrino, Ferrarelle,...





�





Fromages





Parmigiano Reggiano : parmesan : vache P.P.C.


Pecorino : tous les laits P.P.N.C.


Gorgonzola : P.P.


Mozzarella : lait de bufflonne P filée


Ricotta : a base de petit lait


Mascarpone : frais à base de crème de lait
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