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Justification de la tenue

Cas particuliers (plaie…)

Contaminations possibles



ORGANISATION

Lavage des mains

Évacuation des déchets

Rangements



A quel moment ?

Poste de lavage

Justification  savon , rinçage

Définition des m.o. pathogènes 

Classification des micro-organismes.



MANIPULATONS

Mise en chambre froide

ENTRETIEN

Nettoyage du petit 
matériel, du tour

Désinfection du petit 
matériel, du tour



Justification de la mise des  produits en 
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Températures de stockage

Facteurs favorables au développement 
des micro-organismes

Température favorable pour le 
développement des levures

Vérification des températures des 
appareils

Utilisation et entretien  pinceau à dorure
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