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COÛT DE REVIENT 

	Salade de fruits fraîche
	Poids brut
	Poids net

	
	
	

	Rendement : poids net / poids brut X 100
	
	

	Nombre de portions
	
	


	Coût matière

	Ingrédients
	Prix d’achat TTC

	
	

	Coût matière total (A)
	


	Temps de production Salade de fruits fraîche

	Phases techniques
	Temps en minute

	
	

	Temps de préparation total (B)
	


	Prix de revient

	Nombre de portions réalisées
	

	Coût matière total (A)
	

	Coût de production :

Temps de production (B) X Prix de l’heure

_________________ X 11 Euros 
	

	Prix de revient des ______ portions
	

	Prix de revient à la portion
	


	Conclusion

	


