Technologie Appliquée Organisation et Production Culinaire /cuire à court mouillement
TECHNOLOGIE APPLIQUÉE D’APPRENTISSAGE

	CUIRE A COURT-MOUILLEMENT


	BON DE COMMANDE


	Denrées
	Unité
	TA
	Total
	Prix unitaire
	Total

	POISSONNERIE
	
	
	
	
	

	Filet de saumon avec peau 
	Kg
	1,200
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	LÉGUMERIE
	
	
	
	
	

	Échalotes
	Kg
	0,040
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	CRÉMERIE
	
	
	
	
	

	Beurre doux
	Kg
	0,160
	
	
	

	Crème liquide
	L
	0,5 
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	MISE EN PLACE
	
	
	
	
	

	Vin blanc 
	L
	0,1
	
	
	

	Fumet de poisson
	L
	0,5
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	ASSAISONNEMENT
	
	
	
	
	

	Sel fin, poivre du moulin
	PM
	PM
	
	
	

	
	Coût matière total
	


