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1) Contextualisation de la question en italique, avec l’indication de  Annexe 1 en gras.
( À partir de vos connaissances et de l’Annexe 1, compléter le Document A.(travail à faire en caractère normal, en commençant par À partir de…., derrière une flèche décalée en tête ; Annexes numérotées de 1 à X et Documents de A à Z en gras).

LES ANNEXES

Annexe 1 : Titre de l’annexe

LES DOCUMENTS À RENDRE

Document A : Titre du document
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