CAP SERVICES EN BRASSERIE-CAFE

Session 2006

	Centre d’examen :

               
	NOM et Prénom :

Date de l'évaluation :


EP2 en Centre de Formation, CCF

Services des Boissons et des Mets 

	A/Partie Comptoir

	

	Partie orale en activité comptoir 

	Contenu
	Notation

	Environnement technologique
	/ 5

	Environnement scientifique
	/ 10

	Environnement économique et juridique
	/ 5

	Total    /20

10
	/2

	

	Partie pratique Comptoir

	Compétences
	TB
	B
	M
	I
	TI

	Assurer une finition conforme des préparations spécifiques
	
	
	
	
	

	Respecter les règles d’hygiène et de sécurité
	
	
	
	
	

	Réaliser un service commercial professionnel des boissons
	
	
	
	
	

	Réaliser un service commercial professionnel des mets
	
	
	
	
	

	Assurer un encaissement conforme
	
	
	
	
	

	Apprécier gustativement les boissons et les mets
	
	
	
	
	

	Nombre de croix par colonne
	
	
	
	
	

	
	X 4
	X3
	X2
	X1
	X0

	Total par colonne
	
	
	
	
	

	
	/24

	
	

	Note /24 obtenue 

3
	/8


	Note intermédiaire EP2 Comptoir

Partie orale      /2 + Partie pratique         /8
	      /10

	
	


	Justification des notes inférieures à la moyenne
	Nom et émargement des membres du jury
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