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PROGRESSION TECHNOLOGIE PROFESSIONNELLE  
TECHNOLOGIE DE SERVICES  

 

Semaine Thème Limites de connaissances TA/TP 

37 
Accueil des élèves et analyse de 

la première année 
 

 

38 
Les grandes régions viticoles 

françaises 
Rappel  

 
Situation géographique des 

vignobles AOC français et la 
localisation de chacun d’eux à 

partir de points de repères 
géographiques 

 

 

39 Nord Pas de Calais Picardie 

L’énumération des 
caractéristiques et origines des 

produits alimentaires et 
boissons les plus courants 

 

40 Champagne Ardennes 

L’énumération des 
caractéristiques et origines des 

produits alimentaires et 
boissons les plus courants La 

vinification champenoise 

 

41 Alsace Lorraine 

L’énumération des 
caractéristiques et origines des 

produits alimentaires et 
boissons les plus courants Les 

vinifications en blanc 
(vendanges tardives et rappel) 

 

42 Franche Comté 

L’énumération des 
caractéristiques et origines des 

produits alimentaires et 
boissons les plus courants Les 
vinifications en jaune et paille 

 

43 
Evaluation n°1 

Mise en situation 
 

 

44.45 
VACANCES DE LA 

TOUSSAINT 
 

 

46 Remédiation    

47 Midi Pyrénées 

L’énumération des 
caractéristiques et origines des 

produits alimentaires et 
boissons les plus courants 

 

48.49.50. 
51 

PFMP 

52 53 VACANCES DE NOEL 

1.2 Bourgogne 

L’énumération des 
caractéristiques et origines des 

produits alimentaires et 
boissons les plus courants 
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3.4 Rhône Alpes 

L’énumération des 
caractéristiques et origines des 

produits alimentaires et 
boissons les plus courants 

Vallée du Rhône 
Savoie 

 

5 

 
EVALUATION N°2 

Sous forme de mise en situation 
 

 

 

6.7 
 

VACANCES DE FEVRIER 
 

 
 

8 
 

REMEDIATION 
 

 
 

9 
PACA 
Corse 

L’énumération des 
caractéristiques et origines des 

produits alimentaires et 
boissons les plus courants 

 

10. 11. 
12.13 

PFMP 

14 15 VACANCES DE PAQUES   

16 Languedoc Roussillon 

L’énumération des 
caractéristiques et origines des 
produits alimentaires et 
boissons les plus courants 

 

17 Val de Loire 

L’énumération des 
caractéristiques et origines des 
produits alimentaires et 
boissons les plus courants 

Le bar (matériel, mise 
en place, présentation, 

entretien, 
commandes…) 

18.19 Aquitaine 

L’énumération des 
caractéristiques et origines des 
produits alimentaires et 
boissons les plus courants 

 

20 
Préparation à l’épreuve 

ponctuelle de mise en situation 
professionnelle 

 
 

21 Auvergne Limousin 

L’énumération des 
caractéristiques et origines des 
produits alimentaires et 
boissons les plus courants 

 

22 Poitou Charentes 

L’énumération des 
caractéristiques et origines des 
produits alimentaires et 
boissons les plus courants 

 

23 Bretagne Normandie 

L’énumération des 
caractéristiques et origines des 
produits alimentaires et 
boissons les plus courants 

 



Technologie Professionnelle Production de Services / Première BAC Pro 

 

24 Centre Ile de France 

L’énumération des 
caractéristiques et origines des 
produits alimentaires et 
boissons les plus courants 

 

25 DOM-TOM 

L’énumération des 
caractéristiques et origines des 
produits alimentaires et 
boissons les plus courants 

 

 


