	FICHE PÉDAGOGIQUE

	Matières ou champ(s) d’activités :  

TECHNOLOGIE PROFESSIONNELLE RESTAURANT
	Classe : Terminale CAP

	
	Période :  

	
	Durée :  2h00

	Thème traité :

Les produits : LES POISSONS FUMÉS



	Thème précédent :

Les poissons
	Thème suivant :

Les charcuteries

	Objectifs :
	L’élève doit être capable de :

· Énumérer les produits

· Identifier les caractéristiques et les origines des produits les plus courants

	Compétences développées : (Code et Intitulé) :
	· 1.4. Les produits : Les poissons fumés

	Pré-requis :
	Technologie professionnelle: Les poissons.

T.A. : Présentation d’une assiette de saumon fumé et d’une assiette nordique

T.P. : Argumentation commerciale et service du saumon fumé (assiette et accompagnement)

	Transversalité :
	Sciences appliquées : 2.6.3. : Réception et stockage des denrées :la conservation des denrées et préparations culinaires.

Sciences appliquées : 2.7. : Produits exposés en salle : la présentation en buffet.

Anglais : 3.3.3. : Argumentation en Anglais

	CONTENU

	Plan
	Sources
	Matériel à prévoir

	1. (Vidéo) « le fumage du saumon ».

2. Grille d’observation. (Activité 1)

3. Identification des étapes de fumage.

4. Identification et énumération des poissons fumés autre que le saumon et des Produits d’accompagnement (photos d’assiettes et de buffets). (Activité 2)

5. Synthèse.

6. Questionnaire choix multiple.
	Vidéo en réseau

Grille d’observation de la vidéo

Photos prises en T.A.

Fiche produits (Rappel techno précédente)

Document prof
	Salle multimédia
DVD, portable et vidéo-projecteur

Transparent de la grille pour travail commun

QCM hot-potatoes ou questy

	( Formative
	Évaluation


	    ( Sommative


	FICHE DE DÉROULEMENT DE SÉQUENCE

	Plan de la leçon et Étapes
	Activités
	Moyens
	Durée effective

	
	Élèves
	Professeur
	Supports Pédagogiques
	Outils Pédagogiques
	

	Accueil et appel.
	S’installent et sortent leurs affaires.
	Fait l’appel.
	Cahier d’appel.
	
	5’

	Annonce du thème et des objectifs.
	Ecoutent, regardent et questionnent
	Rappelle le cours précédent.

Annonce les objectifs et le déroulement.
	FIP
	Tableau et feutres.
	5’

	Lancement de l’activité 1.


	Ecoutent les consignes.
	Distribue les grilles d’observation et donne les consignes.
	Vidéo fumage du saumon.

Grille d’observation.
	Salle multimédia 
	5’

	Visualisation de la vidéo.
	Regardent la vidéo à leur rythme, complètent la grille d’observation
	Répond aux questions, accompagne les élèves.
	Vidéo et grille d’observation.

QCM pour occuper les plus rapides.
	Id.
	20’

	Mise en commun des grilles d’observation.
	Complètent la grille projetée et mettent en commun leur travail chacun leur tour.
	Canalise les réflexions et guide les élèves.
	Transparents.
	Rétro-projecteur et feutres.
	10’

	Lancement de l’activité 2.
	Ecoutent les consignes.
	Donne les consignes et distribue les supports
	Photo assiette nordique (projection + support élève)
	Ordinateur 
	5’

	Réalisation de l’activité 2.
	Complètent le document.
	Accompagne les élèves
	Id. + cours techno sur les poissons.
	Id.
	15’

	Mise en commun des résultats de l’activité 2.
	Donnent leurs réponses et complètent le transparent.
	Accompagne les élèves, effectue les remédiations si nécessaire.
	Id.
	Id.
	10’

	Synthèse.
	Lisent ensemble le document de synthèse
	Document de synthèse.
	Tableau 
	10’

	Évaluation formative
	Répondent au questionnaire à choix multiple et évaluent leur score.
	Donne les consignes et accompagne les élèves.
	QCM 
	Hot-potatoes ou Questy
	15’

	Conclusion
	Ecoutent et éteignent les ordinateurs. Notent le travail à faire.
	Remplit le cahier de texte, donne le travail pour la séance suivante.
	Cahier de textes
	
	10’

	2h00’

Autodiagnostic :

Points forts :

Points à retravailler, et comment :




