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Un proiet numeérigue

pilote au lycée hatelier |

L’'académie d’Amiens vient de
mettre une place un projet inno-
vant dédié a l'utilisation des ta-
blettes numériques pendant les
cours de technologie cuisine ou
restaurant. Sur la base du volonta-’
riat et de la motivation, cing ensei-
gnants ont été retenus dont Frédé-
ric Pagneux, professeur de com-
mercialisation et service en restau-
ration (CSR) au lycée hotelier
Saint-Joseph.

Mis en place en février, et com-
mencé en avril, ce projet a rencon-
tré un grand succés auprés des
eléves : maitrise de la méthode des
TICES (Techniques de I'Information
et de la Communication pour I’En-
seignement). L’expérimentation
s'est faite avec quatre classes, se-
conde pro, premiére pro, terminale
pro et mention complémentaire
barman. Chaque tablette (une par
éléve) est directement connectée

"au réseau wifi de I'établissement
pour pouvoir accéder au support
média en rapport avec la théma-

. N

La tablette numérique révolutionne les cours.

née prochaine. .

tique du cours. Le protocole est en-
voyé par Bluetooth sous forme de
fichier avec dix étapes détaillées
pour récupérer tous les documents
du cours avec des liens hypertexte,
des fiches de synthése ainsi que les
devoirs pour la semaine suivante,
Le cours est ensuite envoyé sur la
boite mail de I'éléve. Les devoirs
maisons pourront ainsi étre ren-
voyés sur le mail de I'établissement
et corrigés par le professeur. Résul-
tat : zéro papier et 100 % ludiques |

Frédéric Pagneux en parle avec
passion : « L’échange s'est accru avec
mes éléves qui montrent de l'intérét
et de l'envie. Ils sont beaucoup plus
réceptifs. L'autonomie sur le cours

“leur donne de la confiance. La qualité

du travail est bien meilleure. L'avenir
estdans la tablette | »

Une synthése des différents tra-
vaux se fera fin juin. Elle permettra
de mettre en avant les avantages et

les difficultés rencontrées. L'expé-

rience pourrait étre prolongée I'an-
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