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Fiche protocole

Calcul des prix de revient et détermination des prix de vente

	IDENTIFIER LES COMPOSANTS


	
	IDENTIFIER LE MATERIEL NECESSAIRE

	
	
	Bon de commande

Facture

Fiche coût matière et coût de revient

Calculatrice


	PHASES
	PROTOCOLE SUIVI
	REGLES ET PRECAUTIONS



	1
	Identification des documents
	· Bien lire les documents



	2
	Concordance des documents
	· Vérifier la facture par rapport au bon de commande

	3
	Compléter la fiche coût matière
	· Ne pas confondre le conditionnement facturé et la quantité nécessaire à la réalisation

· Attention aux intitulés des colonnes

	4
	Calcul du coût de revient
	· Ne pas oublier de  calculer le temps nécessaire (chronométrer) pour chaque réalisation (frais et seau) 

	5
	Déterminer le prix de vente
	· Calcul du prix de vente TTC et service compris


