Technologie Appliquée Service et Commercialisation / BAC Pro / Analyse comparative de 2 salades de fruits

Fiche de protocole

Dressage de la salade de fruits en seau

Préparation des postes d’analyse sensorielle

	IDENTIFIER LES COMPOSANTS


	
	IDENTIFIER LE MATERIEL NECESSAIRE

	Salade de fruits en seau

Salade de fruits fraîche 
	
	Poste de dégustation

Matériel d’analyse comparative




	PHASES
	PROTOCOLE SUIVI
	REGLES ET PRECAUTIONS



	1
	Préparation de la salade de fruits
	· Identifier le produit

· Lire l’étiquetage

	2
	Dresser la salade de fruits
	· Essuyer le couvercle et ouvrir

· Laver les coupes et sécher

· Dresser

	3
	Préparation du matériel de dégustation
	· Lister le matériel

· Entretenir

· Dresser par poste

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


