Technologie Appliquée Organisation et Production Culinaire / Étude comparative escalopes de saumon
TA DE SYNTHÈSE

	ÉTUDE COMPARATIVE SAUMON FRAIS ENTIER ET ESCALOPES DE SAUMON SURGELÉES


	FICHE DE COMMANDE


	Denrées
	Unité
	TA
	Total
	Prix unitaire
	Total

	CRÉMERIE
	
	
	
	
	

	Beurre doux
	Kg
	1
	1
	
	

	
	
	
	
	
	

	ÉPICERIE
	
	
	
	
	

	Huile d’olive
	L
	0,5
	0,5
	
	

	
	
	
	
	
	

	PRODUIT SURGELÉ
	
	
	
	
	

	Escalopes de saumon
	Pièces
	4
	4
	
	

	
	
	
	
	
	

	POISSONNERIE
	
	
	
	
	

	Saumon entier
	Kg
	3
	3
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	Coût matière total
	


