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 Bordereau du centre d’épreuve académique
DEC. 4 - Organisation : Karine DOLLOIS
(  05.57.57.38.94

DEC. 5 - Sujet 
: Mme LARGETEAU Catherine

(  05.57.57.87.54

Fax 05.57.57.35.11

	Académie :
	

	Personnes responsables du dossier :
	Organisation :
	nom :
	

	
	
	tél :
	

	
	
	fax :
	

	
	Sujets :
	nom :
	

	
	
	tél :
	

	
	
	fax :
	

	Nombre de candidats présentés au total :
	
	
	


	Nom et Adresse du centre d’examen

TÉL :

Fax:
	Nombre de candidats par centre
	Nombre de sujets

	
	
	


	Académie :
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 État récapitulatif des candidatures (
	
	
	Nombre de candidats

	
	IDENTIFICATION ET ADRESSE
	cuisine
	Commercialisation et services en restauration

	LP PUBLICS
	
	
	

	
	Sous-total :
	
	

	LP PRIVÉS

 SOUS CONTRAT
	
	
	

	
	Sous-total :
	
	

	CFA
	
	
	

	
	Sous-total :
	
	

	
	TOTAL GÉNÉRAL :
	
	


(  Joindre toutes les fiches de candidatures
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 BORDEREAU RÉCAPITULATIF DES NOTES DE LA 1ère PARTIE - ÉPREUVE PRATIQUE– COMMERCIALISATION ET SERVICES EN RESTAURATION
	CENTRE D’ÉPREUVES
	
	
	Nom et fonction - responsable de l’harmonisation académique des notes

	SESSION
	
	
	



	CANDIDATS 
	Établissement de Formation 
	Notation

	Nom et Prénom
	Date et lieu de naissance
	age
	précisez LP pour LP public, 
LPP pour LP privé et CFA
	Note Pratique 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	

	 
	 
	 
	 
	 

	 
	 
	 
	 
	 


classer les candidats par ordre alphabétique � la note de l’écrit sera reportée par le jury national lors des corrections centralisées à Bordeaux
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 BORDEREAU RÉCAPITULATIF DES NOTES DE LA 1ère PARTIE - ÉPREUVE PRATIQUE– CUISINE
	CENTRE D’ÉPREUVES
	
	
	Nom et fonction - responsable de l’harmonisation académique des notes

	SESSION
	
	
	



	CANDIDATS 
	Établissement de Formation 
	Notation

	Nom et Prénom
	Date et lieu de naissance
	age
	précisez LP pour LP public, 
LPP pour LP privé et CFA
	Note Pratique 

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


classer les candidats par ordre alphabétique � la note de l’écrit sera reportée par le jury national lors des corrections centralisées à Bordeaux
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 NOTE À L’ATTENTION DES CHEFS DE CENTRE

[image: image11.png]


 CONSIGNES GÉNÉRALES

· Report de la note pratique sur l’annexe 4 et l’annexe 5
· Bordereaux de notation complétés soigneusement (ordre alphabétique, informations complètes…) 
· Copies non anonymées.

· Épreuve pratique

· Visite des locaux 1 h 00 avant le début des épreuves.
· Mise en place d’une organisation décalée en cuisine (si le nombre de candidat le justifie)

· Organisation sous forme d’atelier en CSR
· Prise de connaissance du panier pour l’organisation ¼ d’heure avant le début de l’épreuve proprement dite.

· en CSR : prévoir un jury par atelier.

[image: image12.png]


 PAPETERIE À UTILISER

Il conviendra d’utiliser le modèle de copies Éducation Nationale.

Remarque importante :
Les annexes ne doivent être ni collées, ni agrafées. L’identité du candidat (n° de table, etc.) ne doit pas apparaître sur les annexes.
ANNEXE 2





Rectorat de Bordeaux


5 rue Joseph de Carayon Latour


B.P 935


33060 Bordeaux Cedex








ANNEXE 3





ANNEXE 4





(Répartition des notes :


Note la plus basse�
�
�
Note la plus haute�
�
�
Moyenne�
�
�
Nombre de notes�
�
�



(Emargement responsable











(Emargement du jury :





ANNEXE 5





(Répartition des notes :


Note la plus basse�
�
�
Note la plus haute�
�
�
Moyenne�
�
�
Nombre de notes�
�
�



(Emargement responsable











(Emargement du jury :





ANNEXE 8
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